Moderni vareni. Nadcasovy design

Préemiové trouby
Craft 2025




COMFORT PROGRAM

V nabidce naleznete luxusni spotrebice uréené pro vareni, uchovani potravin, skladovani
vina i péci o pradlo. ASKO nabizi moderni, a pfitom dokonale nad¢asovou krasu, inspi-
raci i potéSeni z kazdé cinnosti. Diky dlouhé zivotnosti také prispiva ke snizeni
ekologicke stopy.

Nasi klientele nabizime nadstandardni sluzby v podobé odborného poradenstvi a profe-
sionalni servis, ktery vam je k dispozici 7 dni v tydnu. ASKO spotrebice s garanci 7 let si
mUzete zakoupit u vybranych prodejct nebo v designovém showroomu. V neposledni
fadé se stanete soucasti rodiny ASKO s vyjimecnou péci a zazijete s nami jedinecné

kulinarske zazitky a eventy.

Vase ASKO rodina

cz.asko.com

el ASKO

Inspired by Scandinavia

Za hranici dokonalosti
a komfortu

Historie znacky ASKO se zacala psat v roce 1950 ve Svédské Vara, kdy Karl-Erik
Andersson zaklada spole¢nost Junga Verkstéader na vyrobu pracek. PIni si tak svUj
velky sen — uz odmala chtél své mamince postavit pracku, aby ji usnadnil zivot. V roce
1988 nasleduje prudky rozvoj a spole¢nost expanduje na mezinarodni trhy. V roce
2009 se stava prvni znaCkou na svéteé s designoveé koordinovanym konceptem péce

design a funk&nost - Red Dot Best of the Best a v roce 2021 vstupuje na Cesky trh.

Dnes je ASKO exkluzivni skandindvskou znac¢kou doméacich spotiebicl v té nejvyssi
kvalité za hranici dokonalosti a komfortu. Je vice nez 70 let synonymem spolehlivosti,
péce o rodinu, jeji zdravi a ohleduplnosti k pfirodé.

ASKO jsou prémiové spotfebice s dokonalym femeslnym zpracovanim, které propojuji
kvalitni materialy a technologické funkce s modernim, nad€asovym a skandinavskym

designem, inspirovanym pfirodou.



Spotrebice rady Craft

NADCASOVY DESIGN KUCHYNSKYCH SPOTREBICU

Vareni je vic nez jen pfiprava pokrmu — je to radostny ritual, ktery spojuje a tvofi vzpominky. Nova fada vestavnych trub ASKO Craft povysSuje
tento kazdodenni zazitek na zcela novou uroven. Spojuje nejmodernéjsi kucharské technologie s esteticky vytfibenym skandinavskym
designem a inspiruje k tvofivosti v kazdém detailu.

Trouby ASKO vychazeji z principl profesionaini kuchyné — jsou navrzeny tak, aby odolaly narok&im, poskytovaly $pickovy vykon a zarover byly
maximalné spolehlivé. Kazdy spotfebic je vyroben z prvotiidnich materiald, intuitivné ovladatelny a precizné kalibrovany pro dokonalé fizeni
teploty.

Pro naroéné domaci kuchare tak predstavuje trouba ASKO Craft idealni spojeni odolnosti, funkénosti a nadcasoveé elegance. Spotrebic, ktery
inspiruje, vydrzi a dokonale zapadne do vasi kuchyné.

Barvy rady Craft

ODSTINY INSPIROVANE SKANDINAVII,
KTERE LADI S VASI OSOBNOSTI | KUCHYNI

Spotrebi¢ neni jen o funkcich, je to také o stylu, atmosfére a celkovém dojmu, ktery ve vasi kuchyni vytvari.
Proto ASKO nabizi peclivé vybrané barevné varianty, které se prizplsobi rdznym interiérdim i osobnim

preferencim.
Od elegantniho Black Glass, pres sebevedomy a decentni Black Steel, az po nad€asovy Stainless Steel.
At uz preferujete Cisty minimalismus, moderni rustikalni kombinace nebo industrialni eleganci, barvy fady

Craft byly navrzeny tak, aby dokonale zapadly do kazdé kuchyné a pfinesly do interiéru nezaménitelné teplo
domova.

BLACK
STEEL

STAINLESS
STEEL
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Black Steel

FLEGANCE SE SEVERSKYM CHARAKTEREM

Black Steel od ASKO spojuje sofistikovany vzhled s technickou preciznosti. Tento hluboky, matné ¢erny kovovy
odstin plsobi sebevédomé, ale zaroven decentné. Je idedlni volbou pro moderni i industriainé ladéné kuchyné,

kde vynikne v kombinaci s dfevem, kamenem nebo betonem.

Povrchova Uprava je nejen esteticka, ale i praktickd — odolna proti otiskdim prstl a snadno se udrzuje. Black Steel
dodava spotrebiciim profesionalni vyraz a nad¢asovost, diky které bude vase kuchyné plsobit dokonale sladéné

i po letech.




R

Ll ';M(va :

i

Stainless Steel
TEPLO DOMOVA DO KAZDE KUCHYNE

Moderni kuchyné dnes nejsou jen o vareni — jsou mistem setkavani a sdileni. Spotrebi¢e ASKO Craft
v provedeni z nerezové oceli se snadno zadleni do rliznorodych interiérd. Skvéle doplIni teplé prirodni prvky
i jiemné textilie a zaroven zvyrazni industrialni, moderné rustikalni nebo betonové kuchyné s detaily z nerezu.
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Black Glass

MINIMALISMUS, KTERY ZRCADLI ELEGANCI

Black Glass predstavuje sofistikovanou interpretaci ¢erné lesklé sklenéné plochy prinasejici do interiéru hloubku,

Sistotu a moderni vyraz. Tato povrchova Uprava plisobi nad¢asové a zaroven velmi prémiove.

Skvele ladi s minimalistickymi kuchynémi, kde dominuji jednoduché linie, ale stejné tak vytvari kontrastni prvek

v kombinaci s dfevem nebo kovem. Je idedlni pro ty, ktefi hledaji elegantni, Sisty a soucasné vyrazny design.




Vestavné trouby ASKO Celsius°Cooking™

SPOJENI DESIGNU A VYKONU POKROCILY SYSTEM RIZENI TEPLOTY
PRO MAXIMALNI PRESNOST

CRAFT

Black Steel a Stainless Steel Vestavné trouby ASKO prinaseji Spickovou technologii Celsius®Cooking™, ktera presnée

kontroluje teplotu i vihkost béhem peceni. Diky inteligentni kalibraci a fizeni ventilatoru se teplo
Sifi rovnomeérng, s odchylkou pouhych +1 °C. Peceni je tak prfesné, jemné a spolehlivé.

Barevny TFT displej 6” a otocny ovladac

Pecici sonda

Parni systém Geyser Steam Kombinované trouby 5 v 1

60/45 cm Pedici sonda méfi teplotu jadra pokrmu i tekutiny s maximalni prfesnosti, takze mate jistotu

dokonalych vysledk( pfi kazdém peceni.

Program Sous Vide
Pyrolytické &isténi

5 Urovni presného fizeni pary

Vicefazové peceni

Presné fizeni teploty

Celsius®Cooking™ Tlumené dovirani dvirek

|
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Horkovzdu$na fritéza Air Fry

O Stailess Steol Craft Giass
Parni systéem Geyser Steam Pure Steam
Nadrz na vodu se seznzorem hladiny ano X
Senzor odvapnéni ano X
Presnost regulace pary 5 drovni 3 urovné
Redukce pary / Rychlé ochlazeni ano X
Automaticka regulace ventilatoru trouby ano ne
Osvétleni Premiové LED Halogenové
Model 5v1 ano X



Geyser Steam™
SILA PARY VE SLUZBACH CHUTI

Kombinovana parni trouba ASKO vyuziva systém Geyser Steam™,

ktery bleskové generuje hustou, rovhomérne distribuovanou paru

z mikroskopickych kapek. Ta pronika hluboko do surovin a zajistuje Setrné,
efektivni a chutné pecen.

Chytré senzory v troubé vyhodnocuji mnozstvi pokrmu a automaticky

upravuji intenzitu pary pro Usporny provoz a perfektni vysledky.

Vyhody parniho pe&ent:

e Zachovani vitamind, minerdl( a pfirozené chuti.

e Bez zapachu, bez pripalovani, zachovana struktura i barva jidla.
e |dedlIni pro zeleninu, ryby, drlibez, dezerty a ohfev pokrmd.

Air Fry
KRUPAVE POTESENI BEZ VYCITEK

Jednou z inovativnich funkci novych vestavnych trub
ASKO je AirFry. Zdravy zpUsob, jak si doprat kiupavé
jidlo bez prebyte¢ného tuku. Na rozdil od klasického
smazeni se obejdete bez oleje, a pfitom si uzijete
dokonale kifupavou kirku. Ideaini pro mensi kusy masa,
ryby, zeleninu nebo oblibené mrazené produkty. AirFry
Setfi Cas, energii i kalorie. Perfektni volba pro zdravé

a rychlé peceni v jednom kroku.

Program Sous Vide
PRECIZNI VAREN|I POD KONTROLOU

Nas program Sous Vide umoznuje vafit potraviny ve vakuovém obalu
pii nizké teploté po delsi dobu. Tento Setrny zplsob zachovava
prirozenou Stavnatost, vini i texturu jidel a zajiStuje konzistentni
vysledky. Idealni pro maso, ryby, zeleninu i dezerty.



Funkce regulace pary

OPTII\/IA,LNI',I\/INOZST\I/I' FjA’RY PRO
MAXIMALNI ZACHOVANI VITAMINU,
MINERALU A CHUTI

Vareni v pafe zachovava vyrazne vice zivin nez

tradi¢ni vareni ve vodé a zaroven podtrhuje pfirozenou
chut surovin. Vestavné trouby ASKO inteligentné reguluji
mnozstvi pary podle typu a mnozstvi potravin. Funkce
automatického odvétravani prebytecné pary zabranuje

nezadoucimu rozmaceni, a tim jsou pokrmy zdravéjsi

a chutngjsi.

Fazové peceni

U nékterych pokrm(, zejména masa, vede rozdéleni
piipravy do vice fazi k vyrazné lepSim vysledklm —

napfiklad Stavnatému stfedu a kfupavému povrchu.

Funkce fazového (neboli vicestupriového) peceni u modeld
Craft umoziiuje nastavit az tfi rizné automatické rezimy
peceni za sebou. Sami si tak vytvofite idedlni postup podle
typu pokrmu i pozadovaného vysledku.

Bezpeénost s rychlym
ochlazenim

Tato funkce rychle snizi teplotu trouby, coz usnadnuje
bezpecné Cisténi i manipulaci. Plynule pfechazejte mezi
rlznymi zplsoby vareni a zaroven prodluzte Zivotnost
spotrebice diky nizSimu opotrebeni.

Trouby s extra velkou
kapacitou

Nase 60cm trouby nabizi az 71,5 | prostoru a umoznuji péct
na péti Urovnich najednou. Kompaktni trouby s kapacitou
50 | pak umozni péct na dvou urovnich. Vice prostoru

znamena efektivnéjsi vyuziti energie i Casu.

Invertorova mikrovinna
technologie

Na rozdil od béznych mikrovin, které pracuji v pulzech, nase
invertorova technologie ASKO dodava energii kontinualné.
Vysledkem je rovnomeérny ohrev, nizsi spotifeba energie

a tichy chod.

Jednoduché cisténi
dvirek trouby

Designové sklo dvifek ASKO snadno vyjmete, ocistite
a opet bezpelné nasadite. Snadna udrzba trouby zajisti

trvale hygienické prostredi a zachova jeji Cisty vzhled.




Pyrolytické cisténi
UZIVEJTE SI VARENI, NE DRHNUTI
TROUBY

Vybrané trouby ASKO nabizeji pyrolytickou funkci, ktera
zahteje prostor az na 465 °C a spali veSkeré necistoty na
jemny popel. Ten pak jednoduse setfete. Vysledkem je

dokonale gista trouba.

Teleskopické vysuvy pro
bezpecnou manipulaci

Vkladani a vyjimani tézkych a horkych pokrma z trouby
mUZe byt slozité a nebezpecné. Diky hladce vysuvnym
teleskopickym pojezddim s automatickym zajisténim je
manipulace pohodina a bezpec¢na. V pyrolytickych troubach
Craft Black Steel a Steel jsou tyto vysuvy vhodné i pro

pyrolytické cisteni.

Snadné uzivatelskeé
rozhrani

Elegantni design s vetSim dotykovym displejem
a intuitivnim ovladanim pomoci otoéného
voliCe, které usnadnuje vareni a je v souladu

s modernimi chytrymi spotrebici.

PREHEATING

148°"

Pozvednéte vareni
na novou uroven

S APLIKACI CONNECTLIFE

Promeénte svoji kuchyn v chytré centrum

s aplikaci ConnectLife pro trouby ASKO.
Sledujte a ovladejte proces vareni na dalku,
méjte prehled o nastavené i aktualni teplote
a dostavejte v€asna upozornéni, at' uz jste
kdekoli.



DOPLNKOVY SORTIMENT K VESTAVNYM TROUBAM CRAFT

Kavovary ASKO

Kavovary ASKO fady Craft pfedstavuiji vrchol domaci pfipravy

kavy. Spojuii intuitivni ovliadani, profesionalni funkce a nad¢asovy
skandinavsky design. Diky preciznimu mleti Cerstvych kévovych zrn,
dokonalému spareni a automatickému nastaveni parametrd vznika

kava Spickove kvality.

Kévovary umoziuji pfipravu az $estndcti druhd kav, véetné
cappuccina, latté nebo espressa, a diky prehlednému dotykovému
displeji si kazdy ¢len rodiny mdze uloZit své oblibené nastaven.
Patentovany systém Latte Crema vykouzli dokonale krémovou pénu
s mikro bublinkami, zatimco termonadoba na mléko udrzi Cerstvost
bez nutnosti okamzitého chlazeni. Samozrejmosti je i snadna Udrzba
— od automatického cisténi parou az po snadno pfistupny vnitini blok

a systém na slehani mléka.

ASKO kéavovary rady Craft jsou sofistikované a navrzené tak,
aby se harmonicky zac&lenily mezi dalsi vestavné spotrebice.
Funk&nost, styl a preciznost se tu spojuji v dokonale vyladény

kavovy zazitek, ktery si zamilujete.

Black Steel Stainless Steel
CMB64BS CMB64SS

Black Glass

DOPLNKOVY SORTIMENT K VESTAVNYM TROUBAM CRAFT

Ohrevné zasuvky

Kompaktni a praktické rfeSeni pro kazdodenni komfort i vyjimecné
prilezitosti. Ohrejte talife a Salky, udrzujte jidlo teplé, Setrné
rozmrazujte nebo pomalu varte pfi nizké teploté. Jednoduché

dotykové ovladani a moznost vestavby pod 45cm i 60cm troubu

zarucCuji maximalni flexibilitu.

Black Steel
ODW51BG

Stainless Steel
ODW61BS1

Black Glass
ODW61SST

Zasuvky ASKO

Zasuvky ASKO fady Craft prinasSeji do kuchyné vic nez jen ulozny
prostor. Rozsituji vase kulinarské moznosti, spojuji Spi¢kovou
technologii s Cistym skandinavskym designem a dokonale ladi

s vestavnymi troubami ASKO. Jsou navrzeny tak, aby nejen

zjednodusily vareni, ale i esteticky doplnily moderni kuchyn.

Vakuové zasuvky

Profesionalni technika ve vasi kuchyni. Vakuové zasuvky ASKO
umoznuji pfipravu jidel metodou sous-vide a prodluzuji Cerstvost
potravin az pétinasobné — bez oxidace a kontaminace. Nabizeji tfi
drovneé vakua i zataveni, pfehledné ovladani a pohodiné otevirani
pomoci systému push-to-open. Idedlni doplinék k parni troub& ASKO.

Black Steel
ODV61SSt

Stainless Steel
ODV61BST




OCSM66BSH / OCSM66SSH = 2. .

Black Steel / Stainless Steel
Kombinovana trouba s parou a mikrovinami 5 v 1, 60 cm, 71 |

Systém Geyser steam: Kvalitni para pro zachovani nutricnich hodnot Invertorovy mikrovinny systém: presné fizeny tok

mikrovin Vykonné topné prvky: peceni s presnou regulaci teploty 6” TFT dotykovy displej a otoény ovladaé: Snadné ovladani
ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Teleskopické vysuvy v 1 trovni: Bezpecna a pohodina manipulace Funkce regulace
pary: plna kontrola nad procesem parniho peceni Prémiové osvétleni: 2 vnitini LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a troven pary Fast Cool: Rychly prechod z vysokych teplot na nizké
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Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohrev, Spodni + horni ohfev + para, Horni (30 %) + spodni (70

%), Horni + spodni ohfev + ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohfev, Velky gril, Spodni ohfev, Para, Horky vzduch + para, Horni +
spodni ohfev + ventilator + péra, Mikroviny, Horky vzduch + mikroviny, Horni + spodni ohfev + ventilétor + mikroviny, Air Fry s mikrovinami,
Sous vide, Odvapnéni, Rozmrazovani mikrovinami, Rozmrazovani parou, Ohiev horkym vzduchem, UdrZovani teploty, Ohtev talifi, Horké
kameny, Oshibori (ohtev vihkych ruénik(), Sterilizace, Suseni, Zavarovani, Pasterizace, Rychlé zchlazeni, Snizeni vinkosti pary, Dehydratace,
Regenerace, Konzervace, Rezim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutec¢né teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. +1 °C)
129 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Parni systém Geyser: velky objem pary a okamzité fizeni toku pary
Invertorovy mikrovinny systém: staly tok mikrovin pro Setrné ohfivani, s nizsi spotiebou energie a tissim provozem
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomémeé a Setrné ohfivani
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Vareni Sous vide: presna regulace teploty a Urovné pary
Rovnomé&rné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Fast Cool: rychlé pfechody mezi piipravou rtznych pokrm(i
Fazové peceni: kombinace az tfi automatickych rezimt v jednom pecicim cyklu
Funkce regulace pary: plna kontrola nad procesem parniho peceni
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedi
; Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro déalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim
in1 6“ barevny TFT displej / otocny ovlada®
||| Castedné teleskopické vysuvy v 1 trovni
GeyserSteam Parni Cistici funkce: snadné ¢isténi trouby bez pouziti Cisticich prostredkd
2x vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
DIRECT RESPONSE Tlumené otevirani a zavirani dvifek / chladna dvitka
Rozméry

Rozmeéry spotrebice (\//é/H):V597 /597 / 564 mm
Rozmeéry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
= Délka napajeciho kabelu: 2000 mm

P, Technicka data

Elektrické pripojeni: 3,6 kW / 220-240 V / 50-60 Hz /16 A
Maximalini vykon (Gril, Konvencni teplo, Parni generator, Mikroviny): 3,4 kW /2,1 kW /1,5 kW /1,0 kW

1 Grilovaci mizka

1 Sklenény pekac

1 Parni plech bez perforace
1 Perforovany parni plech
2 Stredni plechy

1 Pecici sonda

OCS66BSH / OCS66SSH = 2. .

Black Steel / Stainless Steel
Kombinovana parni trouba, 60 cm, 71 |

Systém Geyser steam: kvalitni para pro zachovani nutricnich hodnot Vykonné topné prvky: Tradicni ohfev s presnou regulaci teploty
6” TFT dotykovy displej a oto¢ny ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkove oviadani a monitoring Funkce regulace pary:
plné kontrola nad procesem parniho peceni Teleskopické vysuvy ve 2 trovnich: Bezpe¢na a pohodind manipulace Prémiové
osvétleni: 2 vnitini LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Uroven pary
Fast Cool: Rychly prechod z vysokych teplot na nizké
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Horky vzduch, ECO Horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohfev, Spodni + horni ohfev + para, Horni (30%) + spodni (70%)
ohfev, Horni + spodni ohrev + ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohfev, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Para, Horky
vzduch + péra, Horni a spodni ohfev + venitldtor + para, Pro Steam, Sous vide, Odvapnéni, Rozmrazovani ventildtorem, Rozmrazovani
parou, Predehfev, Udrzovani teploty, Ohfev taliftl, Horké kameny, Oshibori (ohfev vinkych ruénikd), Sterilizace, Suseni, Zavarovani,
Pasterizace, Rychlé ochlazeni, Redukce pary, Ohfev, Regenerace, Konzervovani, Rezim Sabat

Podpora pfi pec¢eni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimélni odchylkou (max. +1 °C)
127 automatickych programi: seznam prednastavenych jidel
Systém Geyser steam: velky objem pary a okamzité fizeni toku pary
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomeérné a Setrné ohrivani
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Vareni Sous vide: pfesna regulace teploty a Urovné pary
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
Rychly predehiev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Fast Cool: rychlé prechody mezi pfipravou réiznych pokrmti
Féazové peceni: kombinace az tif automatickych rezimd v jednom pecicim cyklu
Funkee regulace pary: piné kontrola nad procesem parniho peceni
Pegici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedéi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim
6" barevny TFT displej / otoény ovladac

Teleskopické vysuvy ve 2 Urovnich
Parni Cistici funkce: snadné Gisténi trouby bez pouziti Cisticich prostredkd
||| 2x vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
GeyserSteam Tlumené otevirani a zavirani dvifek / chladna dvitka
Rozmeéry

DIRECT RESPONSE
Rozméry spotfebide (V/S/H): 660 / 640 / 695 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
Délka napdjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojeni: 3,6 KWh /220-240V /10 A/ 50-60 Hz
Maximalni vykon (Gril, Konvenéni teplo, Parni generator): 3,4 + 2,1 kW / 1,5 kW

1 Grilovaci mfizka

1 Parni plech bez perforace
1 Perforovany parni plech
2 Stredni plechy

1 Pecici sonda




OCM66BSH /OCM66SSH = 2. .

Black steel / Stainless steel
Kombinovana mikrovinna trouba, 60 cm, 71 |

Invertorovy mikrovinny systém: presné fizeny tok mikrovin Vykonné topné prvky: Tradi¢ni ohfev s presnou regulaci teploty 6 TFT
dotykovy displej a oto¢ény ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Funkce regulace pary: plna
kontrola nad procesem parniho peceni Teleskopické vysuvy v 1 trovni (Casteéné vysuvné): Bezpecna a pohodina manipulace
Prémiové osvétleni: 2 vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota Fast
Cool: Rychly prechod z vysokych teplot na nizké

Gl @ @)Y

Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohrev, Homni (30 %) + spodni (70 %) ohfev, Horni + spodni ohfev +
ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohtev, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohtev, Mikroviny, Horky vzduch + mikroviny, Velky
gril + ventilator + mikroviny, Horni + spodni ohfev + ventilétor + mikroviny, Rozmrazovani, Ohtev talitl, Horké kameny, Sterilizace, Susen,
Zavarovani, Pasterizace, Rychlé ochlazeni, Redukce vihkosti, Dehydratace, Ohtev, Udrzovani teploty, Konzervace, Rezim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius®°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. +1 °C)
116 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Invertorovy mikrovinny systém: stély tok mikrovin pro Setrné ohfivani pokrm, s nizsi spotfebou energie a ti$$im provozem
Siroky rozsah mikrovinného vykonu — od 90 W aZ po 1000 W
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomerné a Setrné ohrivani.
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télesdim
Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Rychlé ochlazeni: umoZzniuje rychly prechod z vysokych teplot na nizké
Fazové pedeni: kombinace az tii automatickych rezimd v jednom pecicim cyklu
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni
Komfort/bezpeéi
Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové oviadani, monitoring a pfistup k informacim
6" barevny TFT displej / otocny ovladac
Teleskopické vysuvy v 1 Urovni — Castecné vysuvné
Program Aqua Clean: Cistici program bez pouziti Cisticich prostiedkd
Prémiové osvétleni: 2 vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
Tlumené otevirani a zavirani dvifek / chladna dvitka

Rozméry

Rozméry spotfebice (\//é/H):V597 /597 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
Délka napéjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pfipojeni: 3,6 / 220-240 V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvencéni teplo): 3,4 kW /2,1 kW /1,0 kW

1 Grilovaci mfizka
1 Sklenény pekac
2 Stredni plechy

1 Pecici sonda

OTP66BSH / OTP66SSH = 2. .

Black steel / Stainless steel
Multifunk&ni pyrolyticka trouba, 60 cm, 71 |

Vykonné topné prvky: Tradicni ohfev s presnou regulaci teploty 6“ TFT dotykovy displej a otoény ovladaé: Snadné ovladani
ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Teleskopické vysuvy ve 2 urovnich: Bezpecna a pohodind manipulace Funkce
pyrolyzy: Hiuboké cisténi pripalenych zbytk( jidia bez pouziti Cisticich prostfedk(i Prémiové osvétleni: 2 vnitini LED svétla

s nastavitelnou barvou a intenzitou Technologie Celsius®Cooking™: Presna teplota Fast Cool: Rychly pfechod z vysokych teplot na
nizké

e )= ke @) a3 (8

Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohtev, Horni (30 %) + spodni (70 %) ohfev, Horni + spodni ohfev +
ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohrev, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Rozmrazovani, Ohrivani, Udrzovani teploty,
Ohfivani talitt, Horké kameny, Sterilizace, Sugeni, Zavarovani, Pasterizace, Rychlé ochlazeni, Snizeni vinkosti, Dehydratace, Konzervace,
Rezim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimaini odchylkou (max. +1 °C)
116 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomeérné a setrné ohrivani
360° Air Flow: rovnomeérna teplota v celé troube
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
Rychly predehiev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Rychlé ochlazeni: umoziiuje rychly pfechod z vysokych teplot na nizké
Féazové peceni: kombinace az tif automatickych rezimd v jednom pedicim cyklu
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedéi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim

6" barevny TFT displej / otocny ovladac

Teleskopické vysuvy ve 2 Urovnich

Pyrolytické cisténi: necistoty se spali pfi 465 °C na jemny popel, ktery snadno setrete bez chemie
Prémiové osvétleni: 2 vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou

Tlumené otevirani a zavirani dvitek / chladna dvitka

Rozméry

Rozméry spotrebice (V/S/H):V597 /597 /564 mm
Rozmeéry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
Délka napéjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojent: 3,6 kW /220-240V / 50/60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvencni teplo): 3,4 kW /2,1 kW

1 Draténa mrizka
2 Stredni plechy
1 Pecici sonda



OCSM64BSH / OCSM64SSH = 2. .

Black steel / Stainless steel
Kombinovana trouba s parou a mikrovinami 5 v 1, 45 cm, 50 |

Systém Geyser Steam: kvalitni para pro zachovani nutriénich hodnot Invertorovy mikrovinny systém: presné fizeny tok mikrovin
Vykonné topné prvky: Tradiéni ohfev s presnou regulaci teploty 6“ TFT dotykovy displej a otoény ovladaé: Snadné oviadani
ConnectLife: Dalkové ovladani monitoring Teleskopické vysuvy v 1 trovni: Bezpecna a pohodinéd manipulace Funkce regulace
pary: plna kontrola nad procesem parniho peceni Prémiové osvétleni: 2 vnitini LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Uroven pary Fast Cool: Rychly prechod z vysokych teplot na nizké
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Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + dolni ohfev, Spodnfi + horni ohfev s parou, Horni (30 %) + doIni ohfev(70
%), Horni + dolni ohfev + ventilator, Air fry, Horky vzduch + spodni ohfev, Velky gril, Spodni ohfev, Para, Horky vzduch + para, Horni +
dolni ohfev + ventilator + para, Mikrovinny ohiev, Horky vzduch + mikroviny, Horni + dolni ohfev + ventilator + mikroviny, Air fry + mikroviny,
Sous-vide, Odvapnéni, Rozmrazovani mikrovinami, Rozmrazovani parou, Ohiev horkym vzduchem, UdrZovani teploty, Ohev talif, Horké
kameny, Oshibori (ohtev ru¢nikl), Sterilizace, Suseni, Zavarovani, Pasterizace, Rychlé ochlazeni, Redukce pary, Dehydratace, Horké
kameny, Ohrev, Regenerace, Konzervace, Rezim Sabat

Podpora pri peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. +1 °C)
129 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Parni systém Geyser: Velky objem pary a okamzité fizeni toku pary
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomeérné a Setrné ohrivani
Invertorovy mikrovinny systém: stély tok mikrovin pro $etrné ohfivani pokrmdi, s niz&i spotfebou energie a tiS$im provozem
Siroky rozsah mikrovinného vykonu — od 90 W az po 1000 W
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Vareni sous vide: presna regulace teploty a urovné pary
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
in‘] Rychly predehrev: rychlé zahfati trouby na pozadovanou teplotu
Rychlé ochlazeni: umoZzniuje rychly pfechod z vysokych teplot na nizké
Fazové peceni: kombinace az tfi automatickych rezim( v jednom pecicim cykiu
Funkce regulace péry: piné kontrola nad procesem parniho peceni
DIREGT RESPONSE Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni
SYSTEM

Gy

GeyserSteam

Komfort/bezpeci

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim
6" barevny TFT displej / otoény ovladac

Teleskopické vysuvy v 1 Urovni

Prémiové osvétlent: 2 vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
Tlumené otevirani a zavirani dvitek / chladna dvitka

Rozméry

Rozméry spotfebice (\//S/H):V458 /597 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 450 / 560 / 550 mm
Délka napdjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

- Elektrické pripojent: 3,6 KW / 220-240 V / 50-60 Hz / 16 A
: Maximalni vykon (Gril, Konvencni teplo, Parni generator, Mikroviny): 3,4 kW /1,6 kW /1,5 kW / 1,0 kW

1 Grilovaci mizka

1 Sklenény pekac

1 Parni plech bez perforace
1 Perforovany parni plech

1 Stiedni plech

1 Pecici sonda

OCS64BSH / OCS64SSH = 2. .

Black steel / Stainless steel
Kombinovana parni trouba, 45 cm, 51 |

Systém Geyser steam: kvalitni para pro zachovani nutricnich hodnot Vykonné topné prvky: Tradicni ohfev s presnou regulaci teploty
6” TFT dotykovy displej a oto¢ny ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkove oviddani a monitoring Teleskopické vysuvy
ve 2 urovnich: Bezpecna a pohodind manipulace Funkce regulace pary: pina kontrola nad procesem parniho peceni Prémiové
osvétleni: 2 vnitini LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Uroven pary
Fast Cool: Rychly prechod z vysokych teplot na nizké
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Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohfev, Spodni + horni ohfev + para, Horni (30 %) + spodni (70 %),
Horni + spodni ohfev + ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohrev, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Para, Horky vzduch
+ para, Horni + spodni ohfev + ventilator + para, Pro Steam, Sous-vide, Odvapnéni, Rozmrazovani ventilatorem, Rozmrazovani parou,
Ohfev horkym vzduchem, UdrZovani teploty, Ohfev talifdi, Horké kameny, Oshibori (ohfev vinkych ruénikd), Sterilizace, Suseni, Zavarovani,
Pasterizace, Rychlé ochlazeni, Redukce pary, Dehydratace, Opétovny ohfev, Regenerace, Konzervovani, Rezim Sabat

Podpora pfi pec¢eni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimélni odchylkou (max. +1 °C)
127 automatickych programi: seznam prednastavenych jidel
Systém Geyser steam: velky objem pary a okamzité fizeni toku pary
360° Air Flow: rovnomeérna teplota v celé troubé
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomeérné a setrné ohrivani
Vareni Sous vide: pfesna regulace teploty a Urovné pary
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
Rychly predehiev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Fast Cool: rychlé prechody mezi pfipravou réiznych pokrmti
Féazové peceni: kombinace az tif automatickych rezimd v jednom pecicim cyklu
0 Funkee regulace pary: piné kontrola nad procesem parniho peceni
III Pegici sonda pro dokonaly vysledek peceni
GeyserSteam

Komfort/bezpedéi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim

6" barevny TFT displej / otoény ovladac

Teleskopické vysuvy ve 2 Urovnich

Parni Cistici funkce: rozpousti nedistoty a usnadiuje Gidténi trouby bez pouziti Gisticich prostredkd
2x vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou

Tlumené otevirani a zavirani dvitek / chladné dvitka

DIRECT RESPONSE
SYSTEM

Rozmeéry

Rozméry spotrebice (V/S/H):v458 /597 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 450 / 560 / 550 mm
Délka napdjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pfipojent: 3,6 KW / 220-240V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvencni teplo, Parni generator): 3,4 kW /1,6 kW / 1,5 kW

1 Grilovaci mfizka

1 Parni plech bez perforace
1 Perforovany parni plech

1 Stredni plech

1 Pecici sonda




OCM64BSH / OCM64SSH = 2. .

Black steel / Stainless steel
Kombinovana mikrovinna trouba, 45 cm, 50 |

Invertorovy mikrovinny systém: presné fizeny tok mikrovin Vykonné topné prvky: Tradi¢ni ohfev s presnou regulaci teploty 6
TFT dotykovy displej a oto¢ny ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkove ovladani a monitoring Teleskopické vysuvy v 1
urovni: Bezpecné a pohodina manipulace Funkce regulace pary: pina kontrola nad procesem parniho peceni Prémiové osvétleni:
2 vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota Fast Cool: Rychly prechod
z vysokych teplot na nizké
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Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohrev, Horni (30 %) + spodni (70 %) ohfev, Horni + spodni ohfev

s ventilatorem, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohtey, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Mikroviny, Horky vzduch + mikroviny,
Velky gril + ventilator + mikroviny, Horni + spodni ohfev + ventilator + mikroviny, Rozmrazovani, UdrZovani teploty, Ohfivani talifi, Horké
kameny, Sterilizace, Suseni, Zavarovani, Pasterizace, Rychlé chlazeni, Redukce vihkosti, Dehydratace, Ohrivani, Regenerace, Konzervace,
ReZim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. £1 °C)
116 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Invertorovy mikrovinny systém: stély tok mikrovin pro $etrné ohfivani pokrmi, s niz&i spotfebou energie a ti$$im provozem
Siroky rozsah mikrovinného vykonu — od 90 W az po 1000 W
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Automaticka regulace rychlosti ventilatoru pro rovnomémeé a Setrné ohrivani
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
Rychly pfedehtev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Rychlé ochlazeni: umoZzniuje rychly pfechod z vysokych teplot na nizké
Fazové peceni: kombinace az tfi automatickych rezim( v jednom pecicim cykiu
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpeéi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové oviadani, monitoring a pfistup k informacim
Teleskopické vysuvy v 1 Urovni

6" barevny TFT displej / otoény ovladac

Program Aqua Clean: Cistici program bez pouziti Cisticich prostfedkd

Prémiové osvétlent: 2 vnitfni LED svétla s nastavitelnou barvou a intenzitou
Tlumené otevirani a zavirani dvitek / chladna dvitka

Rozméry

Rozméry spotrebice (\//S/H):V458 /597 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 450 / 560 / 550 mm
Délka napdjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojent: 3,6 kW / 220-240 V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvencni teplo, Mikroviny): 3,4 kW /1,6 KW /1,0 KW

1 Grilovaci miizka

1 Sklenény pekac

2 Stredni plechy (OCM64SSH — 1
stfedni plech)

1 Pecici sonda

OCS56BGH

Black glass
Kombinovana parni trouba, 60 cm, 71 |

Systém Pure Steam+: Optimalni mnoZstvi pary a stabilni teplota Vykonné topné prvky: Tradicni ohrev s pfesnou regulaci teploty 6”
TFT dotykovy displej a oto¢ny ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Teleskopické vysuvy v 1
urovni: Bezpecné a pohodina manipulace Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Uroveri pary

RECE o)

Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni a spodni ohfev, Spodni a horni ohev + para, Horni (30 %) + spodni (70 %)
ohfev, Horni a spodni ohfev + ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohrev, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Para, Horky
vzduch + para, Horni a spodni ohfev + ventilator + para, Sous-vide, Odvapnéni, Rozmrazovani ventilatorem, Rozmrazovani parou, Ohrev
horkym vzduchem, UdrZovani teploty, Ohtev talitti, Horké kameny, Oshibori (ohfev vinkych rucnikd), Sterilizace, Dehydratace, Opétovny
ohrev, Regenerace, Konzervovani, Rezim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. +1 °C)
128 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel

Systém Pure Steam-+: optimalni mnozstvi pary a stabilni teplota
0 360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Vareni Sous vide: presna regulace teploty a Urovné pary
- Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
PureSteam+ Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu

Fazové peceni: kombinace az tii automatickych rezimd v jednom pecicim cyklu

CYCLONE SYSTEM o P o
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pristup k informacim
6" barevny TFT displej / oto¢ny ovladac

Teleskopické vysuvy v 1 Urovni

Parni Cistici funkce usnadnuje Gisténi trouby bez pourZiti Gisticich prostfedkd
Osvétleni: halogenové svétlo

Tlumené otevirani a zavirani dvifek / chladna dvitka

Rozméry

Rozméry spotiebice (V/S/H): 595 / 594 / 564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
Délka napéjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojeni: 3,6 kKW /220-240V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvenéni teplo, Parni generator): 3,4 kW /2,1 kW /1,5 kW

1 Grilovaci mfizka

1 Pamni plech bez perforace
1 Perforovany parni plech
2 Stredni plechy

1 Pecici sonda



OCM56BGH

Black glass

DESIGN

Kombinovana mikrovinna trouba, 60 cm, 71 |

1 Grilovaci mfizka
1 Sklenény pekac
2 Stredni plechy

1 Pecici sonda

Invertorovy mikrovinny systém: presné fizeny tok mikrovin Vykonné topné prvky: Tradicni ohfev s presnou regulaci teploty
6“ TFT dotykovy displej a otoény ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkove ovlddani a monitoring Teleskopické vysuvy
v 1 Urovni: Bezpecna a pohodind manipulace Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Urover pary
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Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohrev, Horni (30 %) + spodni (70 %) ohev, Horni + spodni ohiiev
s ventilatorem, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohtev, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Mikroviny, Horky vzduch + mikroviny,
Velky gril + ventilator + mikroviny, Horni + spodni ohfev + ventilator + mikroviny, Rozmrazovani, Udrzovani teploty, Ohfev talif, Horké
kameny, Sterilizace, Suseni, Zavarovani, Pasterizace, Rychlé zchlazeni, Redukce vihkosti, Dehydratace, Ohrev, Konzervace, Rezim Sabat

Podpora pfi pec¢eni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutec¢né teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. £1 °C)
112 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Invertorovy mikrovinny systém: staly tok mikrovin pro Setrné ohfivani pokrmd, s nizsi spotiebou energie a tissim provozem
Siroky rozsah mikrovinného vykonu — od 90 W az po 1000 W
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Rovnomé&rné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télestim
Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Fazové peceni: kombinace az tii automatickych rezim{ v jednom pedicim cyklu
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedci

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim
6“ barevny TFT displej / oto&ny ovladac

Teleskopickeé vysuvy v 1 Urovni

Program Aqua Clean: ¢istici program bez pouziti Gisticich prostredkd

Osvétleni: halogenoveé svétlo

Tlumené otevirani a zavirani dvifek / chladna dvitka

Rozmeéry

Rozmeéry spotrebice (V/é/H):v597 /594 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
Délka napajeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pipojeni: 3,6 KW / 220-240 V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalini vykon (Gril, Konvencéni teplo): 3,6 kW /2,1 kW /1,0 kW

OTP56BGH

Black glass

DESIGN

Multifunk&ni pyrolyticka trouba, 60 cm, 71 |

1 Grilovaci rost
2 Stredni plechy
1 Pecici sonda

Vykonné topné prvky: Tradicni ohfev s pfesnou regulaci teploty 6“ TFT dotykovy displej a otoény ovladaé: Snadné ovladani
ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Teleskopické vysuvy v 1 trovni: Bezpecna a pohodina manipulace Funkce pyrolyzy:
Hluboké Gisténf pripalenych zbytkd jidla bez pouziti Gisticich prostiedk’ Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota

]

Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + dolni ohfev, Horni (30 %) + dolni (70 %) ohfev, Horni + dolni ohfev +
ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohrev, Velky gril, Velky gril + ventildtor, Spodni ohfev, Rozmrazovani, Ohrev, Udrzovani teploty,
Ohfev talifCi, Horké kameny, Sterilizace, Sueni, Zavarovani, Pasterizace, Dehydratace, Ohfev, Konzervace, ReZim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. +1 °C)
112 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
360° Air Flow: rovnoméma teplota v celé troubé
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télesiim
Fazové peceni: kombinace az tii automatickych rezimd v jednom pecicim cyklu
Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Pedici sonda pro dokonaly vysledek pecenf

Komfort/bezpedi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro ddlkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim

6" barevny TFT displej / oto¢ny ovladac

Teleskopické vysuvy v 1 Urovni

Pyrolytické cisténi: necistoty se spali pfi 465 °C na jemny popel, ktery snadno setfete bez chemie
Program Aqua Clean: Cistici program bez pouziti Cisticich prostredkd

Osvétleni: halogenové svétlo

Tlumené otevirani a zavirani dvitek / chladna dvitka

Rozmeéry

Rozmeéry spotrebice (V/S/H):V594 /595 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 590 / 560 / 550 mm
Délka napéjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojeni: 3,6 KW / 220-240V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvenéni teplo): 3,4 KW / 2,1 KW



OCS54BGH

Black glass
Kombinovana parni trouba, 45 cm, 51 |

@

PureSteam+

CYCLONE SYSTEM

1 Grilovaci mfizka

1 Parni plech bez perforace
1 Perforovany parni plech

1 Stredni plech

1 Pecici sonda

DESIGN

Systém Pure Steam+: Optimalni mnoZstvi pary a stabilni teplota Vykonné topné prvky: Tradi¢ni ohfev s presnou regulaci teploty 6”
TFT dotykovy displej a oto¢ny ovladaé: Snadné oviadani ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Teleskopické vysuvy v 1
urovni: Bezpecna a pohodinéd manipulace Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Uroven pary

REE o)

Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohfev, Spodni + horni ohfev + péra, Horni (30 %) + spodni (70 %),
Horni + spodni ohfev + ventilator, Air Fry, Horky vzduch + spodni ohtev, Velky gril, Velky gril + ventilétor, Spodni ohrev, Péra, Horky vzduch
+ para, Horni + spodni ohfev + ventilator + para, Sous-vide, Odvapnéni, Rozmrazovani ventilatorem, Rozmrazovani parou, Ohrev horkym
vzduchem, UdrZovani teploty, Ohtev talifi, Horké kameny, Oshibori (ohfev vinkych ru¢nikd), Sterilizace

Podpora pfi pec¢eni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutec¢né teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. £1 °C)
123 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Systém Pure Steam+: optimalni mnozstvi pary a stabilni teplota
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Vareni Sous vide: presna regulace teploty a Urovné pary
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym topnym télesdim
Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Fazové peceni: kombinace az tfi automatickych rezim0 v jednom pedicim cyklu
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedéi

Wi-Fi s aplikaci ConnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim

6“ barevny TFT displej / otoény ovladac

Teleskopické vysuvy v 1 Urovni

Parni Cistici funkce: rozpousti necistoty a usnadiiuje Gisténi trouby bez pouZiti Cisticich prostfedkd
Osvétleni: halogenové svétio

Tlumené otevirani a zavirani dvifek / chladna dvitka

Rozmeéry

Rozméry spotrebice (V/é/H):v455 /594 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 450 / 560 / 550 mm
Délka napéjeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojent: 3,6 KW/ 220-240V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalini vykon (Gril, Konvenéni teplo, Parni generator): 3,4 kW /1,6 kW / 1,5 kW

OCM54BGH

Black steel

DESIGN

AWARD
2025

Kombinovana mikrovinna trouba, 45 cm, 50 |

1 Grilovaci mrizka
1 Sklenény pekac
1 Stredni plech
1 Pecici sonda

Invertorovy mikrovinny systém: presne fizeny tok mikrovin Vykonné topné prvky: Tradi¢ni ohfev s presnou regulaci teploty 6
TFT dotykovy displej a otoény ovladac: Snadné ovladani Teleskopické vysuvy v 1 trovni: Bezpecna a pohodind manipulace
ConnectLife: Dalkové ovladani a monitoring Technologie Celsius°Cooking™: Presna teplota a Uroveri pary

CREICE o)

Horky vzduch, ECO horky vzduch, Suchy horky vzduch, Horni + spodni ohfev, Horni (30 %) + spodni (70 %) ohfev, Horni + spodni ohfev

s ventilatorem, Air Fry, Velky gril, Velky gril + ventilator, Spodni ohfev, Mikroviny, Horky vzduch + mikroviny, Velky gril + ventilator + mikroviny,
Horni + spodni ohev + ventilator + mikroviny, Rozmrazovani, Udrzovani teploty, Ohfivani talifdi, Sterilizace, Dehydratace, Horké kameny,
Ohfivani, Konzervace, Rezim Sabat

Podpora pfi peceni
Technologie Celsius°Cooking™: nastavena teplota odpovida skutecné teploté v troubé s minimalni odchylkou (max. £1 °C)
112 automatickych programd: seznam prednastavenych jidel
Invertorovy mikrovinny systém: stély tok mikrovin pro $etrné ohfivani pokrmd, s niz&i spotfebou energie a tisdim provozem
Siroky rozsah mikrovinného vykonu — od 90 W az po 1000 W
360° Air Flow: rovnomérna teplota v celé troubé
Rovnomérné a rychlé ohfivani diky vykonnym teplym télestim
Rychly predehrev: rychlé zahrati trouby na pozadovanou teplotu
Fazové peceni: kombinace az tif automatickych rezim0 v jednom pedicim cyklu
Pecici sonda pro dokonaly vysledek peceni

Komfort/bezpedi

Wi-Fi s aplikaci CoonnectLife pro dalkové ovladani, monitoring a pfistup k informacim
6" barevny TFT displej / otoény ovladac

Teleskopické vysuvy v 1 Urovni — ¢aste¢né vysuvné

Program Aqua Clean: Cistici program bez pouziti Gisticich prostiedkd

Osvétleni: halogenové svétlo na kazdé strané uvnitt trouby.

Tlumené otevirani a zavirani dvitek / chladna dvitka

Rozméry

Rozméry spotrebice (V/é/H):V455 /594 /564 mm
Rozméry pro zabudovani (V/S/H): 450 / 560 / 550 mm
Délka napajeciho kabelu: 2000 mm

Technicka data

Elektrické pripojeni: 3,6 KW / 220-240V / 50-60 Hz / 16 A
Maximalni vykon (Gril, Konvencéni teplo): 3,4 kW /1,6 kW /1,0 kW
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